Carta dei Vini
Wine List

Vini al bicchiere
Mezze Bottiglie
Spumanti & Champagne
Vini Bianchi
Vini Rose
Vini Rossi
Vini da Dessert

~ Grandi Formati
L i ,] Grandi di Francia




La punta
ri s t or ant e

VINI AL BICCHIERE / WINE BY THE GLASS

BIANCHI / WHITE Y

Prosecco € 5,00
Soave €500
Muller Thurgau € 5,00
Pinot Grigio € 5,00
Chardonnay € 5,00

ROSSI/RED Y

Campofiorin Masi €6,00
Corvina Valpantena € 6,00
Chianti Classico Riserva Il Grigio € 6,00
Amarone Masi €10,00

Brunello di Montalcino Campogiovanni €10,00

K




Half bottles Red Wine [ 0,375

Campofiorin ripasso “Masi”

Chianti Classico Riserva “Il Grigio”

Valcaleppio Riserva (Local Wine) Locatelli - Caffi
Sassella Sommarovina “Prevostini

Amarone Costasera “Masi”

Brunello di Montalcino “Canalicchio di Sopra™
Tignanello

Sassicaia

Ornellaia

Mezze Bottiglie Bianchi

Half bottles White Wine [ 0,375

Pinot Grigio Collio

Lugana Perla

Chardonnay Ciampagnis Vieris
Cervaro della sala Antinori
Chardonnay Gaja e Rey

Vini da Dessert

Dessert Wine
Moscato Piemonte
Vin Santo Serelle “Ruffino”
Zibibbo Passito Morsi di Luce
Ben Rye “Donna Fugata”

Vini da Dessert al Bicchiere

Dessert Wine by the glass

Moscato
 Vin Santo
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€ 15,00
€ 16,00
€25,00
€32,00
€ 38,00
€ 38,00
€50,00
€ 130,00
€ 130,00

€ 14,00
€ 16,00
€ 35,00
€ 45,00
€ 140,00

€25,00
€ 35,00
€ 35,00
€ 45,00




~ Cha ﬁqﬁgﬁ‘ Salon

Spumanti

Prosecco di Valdobbiadene

Franciacorta Brut “Mosnel”

Franciacorta Prima Cuvee “Monterossa™
Franciacorta Brut “Gatta"

Franciacorta Brut “Berlucchi”
Franciacorta Saten “B.Pizzini”
Franciacorta Brut Saten Millesimato “Villa™
Franciacorta Rosé “Villa Crespia”™
Franciacorta “Monsupello” Nature Pas Dosé
Franciacorta Brut “Bellavista” La Scala
Franciacorta Pas Dose “Moraschi”
Franciacorta Brut Cabochon “Monterossa”
Franciacorta Rosé “Villa”

Franciacorta Rosé “Bellavista”
Franciacorta Vittorio Moretti “Bellavista”

Ferrari Brut
Ferrari Brut Rosé

Champagne
Champagne Moet et Chandon
Champagne Veuve Cliquot
Champagne Pommery
Champagne Perrier Jotiet
Champagne Bollinger
Champagne Billecart - Salmon Réserve
Champagne Moet et Chandon rosé millesimato
Champagne Jaques Selosse
Champagne Dom Pérignon
Champagne Krug
Champagne Cristal
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€ 26,00
€ 35,00
€ 35,00
€ 35,00
€ 38,00
€ 40,00
€ 40,00
€ 48,00
€50,00
€ 60,00
€ 60,00
€ 65,00
€ 70,00
€ 80,00
€ 140,00

€ 45,00
€ 60,00

€ 70,00
€ 70,00
€ 70,00
€ 70,00
€ 120,00
€ 130,00
€ 140,00
€ 220,00
€ 250,00
€270,00
€ 300,00
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Vini Bianchi
LOMBARDIA ( local wines):
Chiavennasca “Bettini”
Lugana “ Perla del Garda™
Rine “Cantrina”
Terre di Franciacorta Curtefranca “Bellavista” Almaterra
Opera “Mamete Prevostini”
Ca’Brione “Negri”
Lugana Riserva “Sergio Zenato
Chardonnay “Bellavista” Convento S.Annunziata
Chardonnay “Ca del Bosco™

TRENTINO ALTO ADIGE:
Chardonnay “Alois Lageder”
Pinot Grigio “Alois Lageder”
Miiller Thurgau “Alois Lageder”
Sauvignon “Nals Margreid”
Pinot Grigio “Nals Margreid”
Chardonnay “Nals Margreid”
Gewurztraminer “Nals Margreid”
Chardonnay “Lowengang”
Chardonnay Riserva Baron Salvadori “Nals Margreid”
Sauvigno “Stroblhof™

PIEMONTE:

Gavi di Gavi “Sparina”
Arneis Blangé “Ceretto”
Rossy Bass “Gaja”
Alteni di Brassica “Gaja”
Chardonnay Gaja e Rey

TOSCANA:

Vernaccia di San Gimignano “Guidi”
Vermentino “Terre di Monteverro"
Chardonnay “Isole e Olena"
Chardonnay “Monteverro” Barrique

UMBRIA:
Cervaro “Antinori”

VENETO: L.
Lugana “Otella” "

Soave Lunalonga Cru Eglestrz valda[ L ’»____;,;‘I‘,". L Saciis

€ 26,00
€32,00
€ 35,00
€ 36,00
€ 36,00
€40,00
€ 60,00
€ 380,00
€ 90,00

€30,00
€30,00
€ 30,00
€30,00
€ 30,00
€30,00
€32,00
€ 60,00
€ 60,00
€ 60,00

€32,00
€ 34,00
€ 380,00
€120,00
€ 240,00

€ 30,00
€32,00
€ 60,00
€150,00

€7500

€ 28,00

32,00
r%




Vini Bianchi

SARDEGNA:
Vermentino Mesa “Il Giunco” € 34,00
CAMPANIA:
Greco di tufo Di Meo “terre d’Ora” €32,00
Falanghina “Terredora” € 32,00
SICILIA:
Chardonnay Gran Cru —“Rapitala” €42,00
Chardonnay “Planeta” € 45,00
FRIULI VENEZIA GIULIA:
Pinot Grigio “Valle” € 26,00
Chardonnay “Valle “ € 26,00
Ribolla Gialla Collio “Attems” € 30,00
Jerman Ribolla €42,00
Friulano “Lis Fadis™ €42,00
Sauvignon “Picol” Lis Neris €45,00
Pinot Grigio Riserva “Griss” Lis Neris €45,00
Chardonnay “Jurosa” Lis Neris € 45,00
Pinot Grigio “Dessimis” vie di Romans € 50,00
Chardonnay Ciampagnis “Vieris” € 50,00
Sauvignon Blanc “Vieris” €50,00
Pinot Grigio “Damijan” € 60,00
Ribolla Gialla “Damijan” € 60,00
Nekay Tocai “Damijan” € 60,00
Jerman Vintage Tunina € 70,00
Jerman Were Dreams € 70,00
Dut’un Vie di Romans €70,00
Vini Rose
Perla del Garda (local wine) € 32,00
Bardolino Chiaretto € 24,00
Lagrein “Alois Lageder” € 30,00
Scalabrone “Antinori” | € 30,00
Impeto Rosé Montepulciano “Speranza” - € 30,00 A%
- Rosa Grande “.Mesa ~ 3 BN Sov ol bt B8 I € 30,00 '
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Vini Rossi

LOMBARDIA ( local wines ):
Inferno “Prevostini”

Sant’Andrea “Bettini” Tardivo
Sassella Glicine “’Sandro Fay”
Grumello “Ortensio Lando”
Chiavennasca Mazer “Negri”
Valgella Ca’Morei “Sandro Fay”
Sassella Somma Rovina “Prevostini”
Valcalepio Riserva “Locatelli Caffi”
Inferno Riserva “Carlo Negri”
Nepomuceno “Cantrina”

San Lorenzo “Mamete Prevostini”
Vigneto Fracia “Negri”

Bettini Botte n° 23 Riserva

Rosso del Sebino “Maurizio Zanella-Ca del Bosco”

Sforzato “Bettini”

Sforzato Corte di Cama “Prevostini”
Sforzato Ronco del Picchio “Sandro Fay”
Sforzato Albareda “Prevostini”

Sforzato 5 Stelle “Negri”

TRENTINO ALTO ADIGE:

Lagrein Riserva “Gries” Nals Margreid
Pinot Nero Krafuss “Alois Lageder”
Pinot Nero “Stroblhof™

Lowengang Cabernet “Alois Lageder”
Romigberg C.O.R. “Alois Lageder”
Merlot MCM “Alois Lageder”

PIEMONTE:

Barbera d’Asti Monte Bruna “Braida”
Barbera d’Alba “Veglio™

Barbera d’Asti La Generala “Bersano”
Barbera d’Asti nBricco dell’Uccellone “Braida”
Barbera d’Asti Bricco della Bigotta “Braida”
Barbera d’
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€32,00
€ 38,00
€40,00
€ 40,00
€42,00
€ 45,00
€ 45,00
€50,00
€50,00
€55,00
€55,00
€ 60,00
€ 60,00
€ 90,00

€70,00
€ 380,00
€ 380,00
€ 100,00
€ 100,00

€ 45,00
€50,00
€ 60,00
€ 380,00
€ 90,00
€ 90,00

€32,00
€ 35,00
€50,00
€ 80,00
€ 80,00
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Vini Rossi

PIEMONTE:

Dolcetto d’Alba Ceretto “Rossana’” €32,00

Nebbiolo Angelo “Veglio™” €42,00

Nebbiolo “Altare” €42,00

Nebbiolo “Rocca dei Manzoni” €45,00

Nebbiolo D’Alba Bernardina “ Ceretto™ € 50,00

Cremes “Gaja” € 48,00

Sito Moresco “Gaja” € 80,00

Barbaresco “Produttori del Barbaresco” €60,00

Barbaresco “Bernardot” €150,00

Barbaresco Faset “Ceretto” Bricco Asili €200,00

Barbaresco “Gaja” € 260,00

Barolo “Rocca dei Manzoni” € 60,00

Barolo “Veglio” € 60,00

Barolo “C.Montezemolo” € 60,00

Barolo Riserva “Bersano” € 70,00

Barolo “Ceretto” Zocchera € 70,00

Barolo Enrico VI “C.Montezemolo” € 90,00

Barolo Vigna Bricco Gattera “C.Montezemolo™ € 90,00

Barolo “Altare” € 90,00

Barolo “Pio Cesare” € 90,00

Barolo “Ceretto” Prapo € 120,00

Barolo Cerequio “Contratto” € 140,00

Barolo Brunate “Ceretto” €150,00

Barolo Bricco delle Rocche Brunate “Ceretto” €210,00

Barolo Sperss “Gaja” Nl | € 280,00 _
e o - : 89 B ﬂn ~\‘\§.'
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Vini Rossi

TOSCANA:
Chianti Classico “Volpaia™ € 30,00
Chianti Classico Riserva Il Grigio “San Felice” €32,00
Chianti Classico “Fonterutoli” €32,00
Chianti Classico Riserva “Volpaia™ €42,00
Chianti Classico “Isole e Olena” €45,00
Chianti Classico Gran Selezione Il Grigio “San Felice” € 50,00
Chianti Classico Riserva Ducale Oro “Ruffino” €52,00
Chianti Classico Riserva Poggio Rosso “San Felice” €70,00
Chianti Classico Riserva “Castello di Fonterutoli” €70,00
Chianti Classico Riserva Badia di Passignano “Antinori” €70,00
Pugnitello “San Felice” € 60,00
Syrah “Stefano Amerigo” € 60,00
Pinot Nero - Nero Del Tondo “Ruffino” € 60,00
Nobile di Montepulciano Riserva “Corte La Flora” €50,00
Nobile di Montepulciano Riserva “Bossona Dei” € 80,00
Rosso di Montalcino “Poggio di Sotto™ € 60,00
Brunello di Montalcino Campo Giovanni “San Felice” € 60,00
Brunello di Montalcino “Greppone Mazzi” € 60,00
Brunello di Montalcino “ Col d ' Orcia" € 60,00
Brunello di Montalcino “Costanti” € 70,00
Brunello di Montalcino “Caparzo” € 70,00
Brunello di Montalcino “Argiano” € 90,00
Brunello di Montalcino Riserva “Canalicchio” € 95,00
Brunello di Montalcino “Poggio Al Vento” Riserva € 120,00
Brunello di Montalcino Riserva “Costanti’’ € 120,00
Brunello di Montalcino Riserva “Caparzo” € 120,00
Brunello di Montalcino Riserva “Il Quercione” € 160,00
Brunello di Montalcino “Biondi e Santi” 1995 - 1996 € 160,00
Brunello di | Montalcino “Poggio di Sotto™ .. T €200,00
- Brun ontalcino Riserva Cerretalto ‘Casanova di ] .EZliO ATT My




TOSCANA:

Supertuscan
Vigorello “San Felice” € 60,00
Casalferro “Barone Ricasoli” € 60,00
Guidalberto” Bolgheri” € 70,00
Grattamacco” Bolgheri” € 70,00
Romitorio “Ruffino” € 80,00
Cepparello “Isole Olena™ € 85,00
“Brancaia” Blu € 90,00
Tignanello “Antinori” € 100,00
Testamatta n°l € 120,00
Paleo “Le Macchiole” € 130,00
Solengo “Argiano € 140,00
Guado al Tasso “Antinori” € 140,00
Solaia Annata Diversa € 200,00
Ornellaia “Tenuta dell’Ornellaia” € 240,00
Sassicaia “Tenuta S. Guido” € 240,00
Solaia “Antinori” € 300,00
Redigaffi Merlot “Tau Rita” € 350,00
Masseto Merlot “Tenuta dell Ornellaia™ €650,00
SICILIA:
Nero D’Avola Passo Delle Mule “Duca di Salaparuta™ € 26,00
Mille e una notte “Donnafugata” € 80,00
Duca Enrico “Duca di Salaparuta™ € 80,00
PUGLIA:
Donnalisa Salice Salentino “Leone De Castris” € 90,00
Primitivo “Gianfranco Fino” € 90,00
ABRUZZO:
Montepulciano d’Abruzzo Riserva “Zanna” Illuminati €50,00
UMBRIA: a -
Sagrantino dt Montefalco Cq{lpetrone : € 5_0'00 A
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Vini Rossi

VENETO:

)

Campofiorin “Masi’

Cabernet Sauvignon Scalicio “Balestri Valda™

Valpolicella Ripasso “Zyme”

Cresasso '04 (Corvina vendemmia tardiva)
Valpolicella Superiore “ Dal Forno™
Valpolicella “Quintarelli”

Fratta “Maculan™
La Poja “Allegrini’

y

)

Amarone Costasera “Masi’
Amarone “Zenato”
Amarone Vigneti Di Jago
Amarone Amarun Serego Alighieri “Masi’
Amarone Costasera Riserva“Masi”
Amarone Riserva “Zenato”
Amarone Zyme Classico
Amarone “Allegrini”
Amarone Campolongo “Masi’
Amarone Mazzano “Masi”
Amarone Manara

Amarone Dal Forno

Amarone “Quintarelli”
Amarone La Mattonara “Zyme” Riserva

)

)

Punto Zero Merlot 100%
Punto Zero Shiraz 100%

60/20/20 Zymée

Kairos Zyme
Harlequin (15 uve)

FRIULI:
Pignolo “San Blds”

SARDEGNA:
Cannonau Mesa “Moro’

)
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€30,00
€ 35,00
€ 40,00
€ 60,00
€110,00
€110,00
€110,00
€ 120,00

€ 65,00

€ 70,00

€ 90,00

€ 100,00
€110,00
€ 120,00
€ 120,00
€ 130,00
€ 150,00
€ 150,00
€ 150,00
€ 350,00
€ 350,00
€ 400,00

€ 95,00
€ 95,00

€50,00
€ 80,00
€ 350,00

€ 60,00



Magnum [ 1,5

Campofiorin “Masi”

Brancaia Tre

Chianti Classico Riserva Il Grigio “San Felice”
Ca Morei Valgella “Sandro Fay”

Brunello di Montalcino Campogiovanni “San Felice”

Sforzato “Bettini”

Poggio Rosso Riserva “San Felice”
Amarone Costasera “Masi*“
Vigorello “San Felice”

Sforzato Corte di Cama “Prevostini”
Kayros “Zymé”

Barolo Cerequio “Contratto”
Sfurzat 5 Stelle “Nino Negri”
Barolo “Ceretto”

Brancaia Blu “Brancaia”

Costasera Amarone Riserva “ Masi”
Fratta “Maculan™

Romitorio di Santedame Etichetta Argento “ Ruffino”

Siepi “Fonteruotoli”

Barbaresco Faset “Ceretto” Bricco Asili
Barolo Brunate “Cerretto”

Sassicaia “Tenuta San Guido”
Barbaresco “Gaja” "97

Sperss “Gaja” ‘97

Amarone “Romano dal Forno

Franciacorta Vittorio Moretti “Bellavista”
Franciacorta Meraviglioso “Bellavista”

Champagne Salon

[3,0

Chianti Classico Riserva Il Grigio “San Felice”
Campofiorin “Masi”

Brunello di Montalcino Campogiovanni “San Felice”

Vigorello “San Felice”

Chzantz Classzco Riserva Poggzo Rosso “San Felice” > |
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€ 70,00

€ 70,00

€ 70,00

€ 90,00

€ 140,00
€ 140,00
€ 150,00
€ 150,00
€ 150,00
€ 170,00
€ 170,00
€ 180,00
€ 190,00
€ 200,00
€ 200,00
€220,00
€250,00
€ 300,00
€ 300,00
€ 350,00
€ 420,00
€ 500,00
€ 700,00
€ 700,00
€ 990,00

€ 250,00
€ 1200,0

€ 1500,0

€ 150,00
€ 150,00
€260,00
€270,00

€290 00
K)
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La punta

istor'ante

I Grandi di Francia

Chateau Batailley

Chateau du Tertre-Margaux 2004
Chateau Croix de Gay 2002
Chateau Du Domaine de [’Eglise 2005
Chateau Montrose 2002

Chateau Trottevieille 2001 - 2005
Chateau Lascombes Margaux 2003
Chateau Leoville Saint - Julien 2001
Chateau Cos D Estournel 2003
Chateau Mouton Rothshild 2003
Chateau Cheval Blanc 2003
Chateau Hout - Brion 2003

Chateau Lafite Rothshild 2002
Chateau Ausone GC Classe A 2001
Chateau Margaux 2002 / 2003
Chateau Lafite Rothshild 2003
Chateau Latour 2003

Chateau Petrus 2001

Chateau Rieussec Sauternes 2001
Chateau D’ Yquem Sauternes 2005

Chateau D’ Yquem Sauternes 1999 Magnum

€ 110,00

€ 80,00

€ 80,00

€ 110,00
€ 110,00
€120,00
€ 180,00
€210,00
€ 280,00
€570,00
€670,00
€ 900,00
€ 960,00
€ 1100,00
€ 1450,00
€1520,00
€ 1700,00
€1920,00
€3700,00

€310,00
€ 820,00

€1750,00




